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Reizvolles Burgund

Frankreich: Mit Asterix und Archéologie die ,,Kultur der Langsamkeit* genieflen

Das bronzene Vercingétorix-Denkmal steht am ehemaligen Schlachtfeld von Alésia in der Néihe von Dijon in
Burgund vor einer Kulisse aus Wiesen und Wiildern. Fotos: Bourgogne-Tourisme / Alain Doire
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Von Cornelia Hohling

etztendlich war er ein
LVerlierer. Dennoch

blieb er der Held. Ver-
cingétorix, der ,franzosische
Arminius“, unterlag mit sei-
nen Galliern 52 v. Chr. den
romischen Legionen Cisars.

Seit 1865 thront seine Bron-
zestatue iiber dem einstigen
Schlachtfeld von Alésia, etwa
60 Kilometer nordwestlich
von Dijon. So wollte es Kai-
ser Napoleon III., der sich fiir
Archéologie und das gallo-
romische Erbe begeisterte.

Es wird gemunkelt, dass
sein Jugendbildnis Vorlage
fiir das sieben Meter hohe
Denkmal war. Waffen und
Habitus sind ahistorisch, ha-
ben aber ldngst die Vorstel-
lung von den Galliern ge-
pragt. Wer kennt schon Ver-
cingétorix? Mit dem unbe-
siegbaren Gallier Asterix der
Comicserie dagegen ist schon
jedes Kind vertraut.

Der Blick des bronzenen
Helden scheint iiber die Ku-
lisse aus Wiesen und Wal-
dern im sanft hiigeligen Bur-
gund zu streifen. Vorbei an
méandernden Fliissen und
gemiitlichen Dorfern mit un-
zahligen Kirchtiirmen, wver-
liert er sich'in der Ferne an
den bewaldeten Hangen des
Bergmassivs Morvan.

~Wenn die herbstliche
Laubfdarbung und die Weinle-
se beginnen, erstrahlt die
Landschaft in einem beson-
ders bunten Licht“, sagt Lau-
rent de Froberville, General-
direktor des MuséoParc von
Alésia. Die  Weinkultur
brachten allerdings erst die
Romer mit. Eine Amphore
mit 25 Litern Wein galt als
Gegenwert fiir einen Sklaven.

Burgund, nicht nur geogra-
fisch das Herz Frankreichs,
ist heute fast ein Synonym fiir
Wein, aber mit seinen Fliis-
sen und Kandlen auch be-
kannt fiir Bootstourismus.
Und die griinen Wander- und
Radwege sind beliebt wie die
regionalen Produkte: Fleisch
der weillen Charolais-Rinder,
30 verschiedene Kéasesorten,
Cassis-Likor aus schwarzen
Johannisbeeren, Senf aus der

einstigen = Herzogsresidenz
Dijon und die berithmten
Anisbonbons aus Flavigny.
Kein Wunder, dass allein
fiinf Weinstralen sowie zahl-
reiche Feinschmecker- und
Schlemmerrouten durch die
Region fithren. Geniellen
wird hierzulande groR ge-
schrieben. Zum genussvollen
Schmecken, Riechen und
Schauen kommt eine gefiihl-
te, von Schriftstellern als Lu-
xus gepriesene ,Kultur der
Langsamkeit*.

Warum also plétzlich, 2063
Jahre nach der verlorenen

Schlacht von Alésia, die Be-,

sinnung auf die Vergangen-
heit? ,Mit einer modernen
Prasentation der archéologi-
schen Schitze ermoglichen
wir eine lebendige Zeitreise
in die omniprasente gallo-ro-
mische Epoche und werden
damit eine neue Zielgruppe
an Besuchern nach Burgund
locken, sagt de Froberville.

Schon sticht ein Rundbau
im Holz-Gewand romischer
Befestigungsanlagen mit ei-
nem Durchmesser von 52
Metern ins Auge. Im Mairz
2012 wird er als ,,Interpretati-
onszentrum“ eroffnet.

Die Begeisterung fiir das 50
Millionen Euro teure Projekt
Muséo-Parc ist de Froberville
anzumerken. Dabei solle
aber keineswegs ein tiiberdi-
mensionierter - Abenteuer-
spielplatz oder ein Disney-
land entstehen. Auch werde
Burgund der ,Hort der Lang-
samkeit bleiben, beruhigt er.

SchlieRlich hatten die Tou-
risten ein Gebiet zu erobern,
das fast so groR ist wie Paris
heute. So weitldufig wie einst
die Belagerungsanlagen und
Schlachtfelder sind die Ent-
deckungspfade, die zu Spa-
ziergdngen oder lédngeren
Wanderungen einladen.

Damals hatte Alésia circa
5000 Einwohner, heute nur
noch 500. Erst in zwei Kilo-
meter Entfernung, nahe der
Statue, wird das Archéologi-
sche Museum entstehen und
optisch an gallische Schutz-
wille erinnern.

Ein 13,5 Kilometer langer
Rundweg um das Schlacht-
feld von Alésia startet in dem

auf einem Hiigel gelegenen
sehenswerten  mittelalterli-
chen Ort -Flavigny-sur-Oze-
rain. Hier erlaubt die Unter-
nehmerin Catherine Troubat
gern einen Blick in ihre Tra-
ditionsfabrik in der ehemali-
gen Benediktinerabtei. Seit
mehreren hundert Jahren
wird das Geheimnis gehiitet,
wie aus winzigen Anissamen
und Zuckersirup die begehr-
ten Anisbonbons entstehen.

Nur wenige Schritte weiter
ist bei Marie-Francise Cou-
thier in einer zum Restaurant
,La Grange“ ausgebauten
Scheune Platz fiir eine Star-
kung. Auf der Speisekarte ste-
hen nur regionale Produkte.

Ein Wanderweg, auf dem
auch Reiter und Mountainbi-
ker unterwegs sind, verbindet
Alésia mit Bibracte. In der al-
ten Hauptstadt des groRten
keltischen Stammes in Galli-
en wurde Vercingétorix zum
Anfiihrer des geeinten Gal-
lierheeres ausgerufen.

Die Streckenfiihrung ent-
spricht der Route, die seine
Truppen nahmen. Fiir die
rund 120 Kilometer, die iiber
den schon in der Antike be-
kannten Rastort Saulieu ins
Tiefland des Auxois und
schlieflich nach Alésia fiih-
ren, brauche selbst der geiibte
Wanderer sechs Tage, meint
de Froberville. Im néchsten
Mai werden zum dritten Mal
Neuzeitlegiondre die histori-
sche Strecke zuriicklegen,
nunmehr mit Kriegsausriis-

tung, Wagen und Schleuder-
waffen — als experimentelle
Archéologie.

Andere begniigen sich mit
dem fiinf Kilometer langen
Rundkurs durch einen Bu-
chenwald um die antike Be-
festigungsanlage von Bibrac-
te. Sie umschloss ein 200
Hektar grofes Areal und
wurde im Jahr 10 v. Chr. zu-
gunsten der 20 Kilometer ent-
fernt gegriindeten gallo-romi-
schen Stadt Autun verlassen.

An den Grabungsstitten
oder dem monumentalen
Tor-Nachbau kommen Ge-
schichtsinteressierte schnell
mit den Archéologen ins Ge-
sprach und erfahren Neues
iiber die keltische Lebenswei-
se und Kultur, was sich im
Museum am FuRe der anti-
ken Stadt vertiefen lasst.

Empfehlenswert < ist * ein
Stopp auf dem Gipfel des 821
Meter hohen Mont Beuvray
mit einem herrlichen Blick
iiber den Naturpark des Mor-
van. Keineswegs versdumen
sollte man es, die keltische
Kiiche zu probieren.

Im Restaurant ,Le Chaud-
ron“ lassen sich gallische Ge-
richte und Biersorten kosten.
Besucher kénnen auch an ro-
mischen Gelagen teilnehmen
oder Workshops besuchen,
um zu lernen, wie gallisch ge-
kocht wird. Das gibt es nur in
Burgund.

Die Recherche wurde von
Bourgogne Tourisme unterstitzt.

Aus Flavigny in Burgund kommen die bertihm-

ten Anisbonbons.





